


Tra le colline che caratterizzano il territorio con i loro pvoﬁﬁ sinuosi, tra i mandorli che,
pur nel ﬁ/eddo di gennaio, esalano aromi pvimaveriﬁ, in un ameno ed incantevole

paesaggio in cui la realta agvicola St fonde con lo sp trito orlginario

di una natura selvaggia ed aspra, siritrova [azienda dei ﬁfateﬂi Maltese.







Una storia che aﬁronda le radici in un remoto passato,
nascendo nel 1888 da un'idea del Cavaliere Vincenzo Pugliesi e che prosegue con il ﬁgﬁo ] gnazio
che si dedica con passione alla coltivazione dei vigneﬁ e delloliveto.

Negli anni 60 1l figlio Vincenzo eredita questo amore

ed ancora oggi Giusi ed Ezio continuano la tradizione della famigﬁa,

mantenendo foche [atavico legame con la terra.







La tenuta ricade nel territorio di Alcamo,

una ridente cittadina situata a cavallo tra le province di Palermo e Trapani,

e risulta formata da 4 diversi corpi aziendali situati nelle contrade

Rocca, Valdibella e Piraino.
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1l paesaggio ¢ dominato da filari diviti che disegnano geometrie armoniose e regolari sullo
sfondo di un'architettura rurale contrassegnata da case contadine
e da Ioag[i che ricordano la g[oviosa nobilta terriera dell’ 8oo.
Una zona in cui ogni piit picco[a e, solo al[’apparenza, insigniﬁcante sﬁ,tma’cwa

racconta la storia di womini

che da sempre hanno lavorato la terra e amato e pro’ce’cto il territorio.







Insieme ad alcuni esemp lari monumentali
che rappresentano una memoria vivente delle dominazioni che si sono succedute nei secoli

[olivo arricchisce il paesaggio e ne valorizza le potenzialité agronomiche.

Elemento importante del paesaggio e della cultura del Mediterraneo,

ne diventa simbolo per antonomas (.

Le ﬁonde sim’oo[eggiano la pace, ['armonia, la concordia, la vittoria.







“C’ & un olivo saraceno, grande,in mezzo alla scena con cui ho risolto tutto” (Pirandello)

"Lulivo saraceno a simbolo di un luogo, a simbolo della memoria” (Leonardo Sciascia)

“ il marranzano tristemente vibra nella gola al carraio che risale il colle nitido di luna,

lento tra il muwrmure d'ulivi saraceni” (Salvatore Quasimodo)

“Morte o immortalita io le conoscevo; e Sicilia 0o mondo era la stessa cosa” (E. Vittorini)







Loliveto si estende per circa 10 Ha

e le varieta coltivate sono la Nocellara del Belice, [a Cerasuola e la Biancolilla.

Gli interventi colturali vengono eseguiti con professionalitét e nel rispetto della natura.







La raccolta viene eseguita totalmente a mano
nel rispetto delle epoche di maturazione mantenendo cost alto il ﬁ'm’cta‘co dell'olio estratto.
Appena raccolte le olive vengono molite nello stesso giorno in un impianto a ciclo continuo
con estrazione a ﬁreddo.
Le cure colturali, [’epoca di raccolta, la raccolta manuale,
la tempestivita della molitura, lo stoccaggio
e la conservazione in silos di acciaio inox in un luogo a temperatura controllata,
la naturale decantazione fanno del nostro olio un prodotto di alta quali‘cé.

Lolio viene confezionato netvari formati,

senza essere ﬁ[trato, cost da mantenere inalterate le caratteristiche 0rgano lettiche.







Lazienda produce due t'qoologie di prodotto, blend e monocultivar, e nello specifico

Nocellara del Belice, Cerasuola e Biancolilla
Lolio presenta un colore verde intenso con V'Lﬁessi gia”o ovo.
Presenta un'elevata conservabilita nel tempo.
Laroma ¢é di ﬁfm’ctato intenso ed il sapore ¢ piccante con buona evidenza damaro,

con sentore di pomodoro econ Ve’crogus’to di carciofo e mandorla.

Cerasuola

Lolio pvesenta un colore verde con V'Lﬂessi gia“o ovo0.

Caratterizzato da un livello medio-intenso di ﬁuttato, da un livello medio di amaro e piccante,
con sentort prevalenti di er’oa/fog[ia e pomodoro

e [eggere sensazioni di cavciofo e mandorla ﬁ'esca.
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